
 

 

MENU VAN DE MAAND 

“DE SOETE’RIE” 

 
Koud voorgerecht 

Carpaccio van coquille met huisbereide 

ganzenlever, zure room en Royal Belgian Kaviaar 

 

 
Warm voorgerecht 

Gebraiseerde hondshaai in jus de mer 
 
 

Soep 

Velouté van venkel 

 

 
Hoofdgerecht 

Kalfshaasje met structuren van rode biet en jus van 

crème de cassis 

 

 
Bijgerecht 

Selectie van Belgische kazen 

 

 
Dessert 

Sorbet van framboos met een gelei van framboos 

en krokantje 

3 – gangen menu 

(koud voorgerecht – hoofdgerecht – dessert) € 55 

4 – gangen menu 

(koud voorgerecht – warm voorgerecht – hoofdgerecht – dessert) € 65 

5 – gangen menu 

(koud voorgerecht – warm voorgerecht – soep - hoofdgerecht – dessert) € 75 

6 – gangen menu 

(koud voorgerecht - warm voorgerecht - soep – hoofdgerecht – kaasbord – dessert) € 85 

 

Wijzigingen in dit menu zijn niet mogelijk, alle gerechten zijn à la carte te bestellen. 

Voor allergeneninformatie kan u terecht bij ons team. 



 

 
 
 

MENU  

À LA CARTE 

Koud voorgerecht 
 

Carpaccio van coquille met huisbereide  

ganzenlever, zure room en Royal Belgian Kaviaar € 16 

 
Warm voorgerecht 
 

Gebraiseerde hondshaai in jus de mer   € 16 

 
Soep 
 

Velouté van venkel      € 10 

 
Hoofdgerecht 
 

Kalfshaasje met structuren van rode biet en  

jus van crème de cassis     € 40 

Holstein steak       € 40 

Steak tartaar       € 36 

Zeetong meunière      € 45 

Paling in ‘t groen      € 40 

 
Dessert 
 

Selectie van Belgische kazen    € 14 

Sorbet van framboos met een gelei van  

framboos en krokantje     € 16 
 
 

KINDERKAART 
 

Spaghetti        € 12 

Biefstuk met frietjes      € 16 


