
 

 

MENU VAN DE MAAND 

“DE SOETE’RIE” 

 

Koud voorgerecht 

Tomato vitello 
 

 
Warm voorgerecht 

Gegrilde zeebaars met structuren van bloemkool 
 

 
Soep 

Velouté van Zeeuwse mosselen met citroengras 
 

 
Hoofdgerecht 

Sous-vide gegaard buikspek, velouté van quatre épices, 

gestoofde radijs en groene asperge 
 

 
Bijgerecht 

Selectie kazen 
in samenwerking met ELLEN-FOOD 

 
 

Dessert 

Poire Belle Hélène 

3 – gangen menu 

(koud voorgerecht – hoofdgerecht – dessert) € 69 

4 – gangen menu 

(koud voorgerecht – warm voorgerecht – hoofdgerecht – dessert) € 79 

5 – gangen menu 

(koud voorgerecht – warm voorgerecht – soep - hoofdgerecht – dessert) € 89 

6 – gangen menu 

(koud voorgerecht - warm voorgerecht - soep – hoofdgerecht – kaasbord – dessert) € 99 

 

Optie kaas i.p.v. dessert opleg € 6 

 

Bijpassende wijnen t.e.m. hoofdgerecht: 3g € 24 – vanaf 4g € 34  

 

 

 
Wijzigingen in dit menu zijn niet mogelijk, alle gerechten zijn à la carte te bestellen. 

Voor allergeneninformatie kan u terecht bij ons team. 



 

 
 
 

MENU  

À LA CARTE 

Koud voorgerecht 
 

Tomato vitello        € 20 

 
 
Warm voorgerecht 
 

Gegrilde zeebaars met structuren van bloemkool   € 20 

 
 
Soep 
 

Velouté van Zeeuwse mosselen met citroengras   € 14 

 

 
Hoofdgerecht 
 

Sous-vide gegaard buikspek, velouté van quatre épices,  

gestoofde radijs en groene asperge     € 45 

Entrecote van Holstein / béarnaise- of pepersaus / frietjes  € 45 

Zeetong meunière       € 49 

Kabeljauw met witte wijnsaus, groenten en grijze garnalen  € 42 

 
 
Dessert 
 

Selectie kazen   in samenwerking met ELLEN-FOOD   € 18 

Poire Belle Hélène       € 16 

 
 

KINDERKAART 
(tot 12 jaar) 

 
Spaghetti bolognaise       € 18 

Biefstuk met frietjes       € 20 

Gelieve uw keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten per gezelschap 


